“Campo de1 Gigh”

Tenuta Sant'Antonio

Producent:

Druer:

Oprindelse:

Alkohol:

Indhold:

Denomination:

Tenuta Sant’Antonio

Corvina (70%),
Rondinella (20%),

Croatina (5%) og
Oseleta (5%)

Mezzane di Sotto,
Monti Garbi,
Valpolicella

16%

DOCG

750 ml.

Tenuta Sanl’Antonio

&2

DA NOI L'INNOVAZIONE TROVA TERRENO FERTILE

CIAO VINO

Den lille importor med de store vine

Amarone

Vinen med flest udmeaerkelser fra internationale juryer.

Enkeltmarks vin - en unik vin som skal vaere mindst 5 ar
gammel for den bgr drikkes.

I Mezzane di Sotto hgster Tenuta Sant’Antonio sadvanligvis
den 2. uge i september hvert ar, en lille selektion af nogle
fantastisk modne og sunde druer, fra stokke med en
gennemsnitsalder pd@ mere end 40 ar.

Druerne hgstes manuelt og far lov at ligge og tgrre 120-150
dage fgr de presses og mascererer i minimum 21 dage,
hvorefter den kgles ned til 8°C og filtreres. Pa staltank gaerer
vinen og vedbliver i tanken i 12 maneder inden vinen overfgres
til nye franske Tonnaux (500 I|.) Her ligger vinen nu i 36
maneder inden den tappes pa flaske og laegges i yderligere 12
maneder inden den frigives.

Vinen er dyb rubinrgd med et begyndende strejf af teglrgd.

Naesen er praeget af vilde baer, og krydderier. Smagen er blad,
varm og smagfuld med en fin stor robust krop og balance samt
en lang finale med lakrids, trae, sort peber, tobak og chokolade

Vinen egner sig iseer til grillet kgd eller kraftige kgdretter med
krydrede saucer. Ogsa medium og modne oste er fine til denne
vin. Men ogsa en vin der egner sig til egen nydelse eller som et
godt glas med gode venner.

Server vinen ved 16 - 17°C og drik den senest 15 - 20 ar fra
hostaret. Skal serveres i passende store glas.
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